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Céleri rémoulade
Poireaux vinaigrette
Pain de légumes

Assiette de charcuteries

Samossa de légumes

Cordon bleu

Purée de pommes de terre

Carottes rondelles

Fondu Président
Blchette mi-chévre
Yaourt nature sucré

Fromage blanc sucré

Petit moulé ail et fines herbes

Compote de pommes
Entremets au chocolat

Corbeille de fruits ~
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Salade composée et ceuf dur

JEUDI

Saucisson a l'ail fumé
Chou blanc aux épices

Salade piémontaise Bio

Pomme de Te_rf'e _5}0
Kefta a I'agneau aux amandes

Crépe jambon fromage

Petits pois

Semoule aux épices

Mimolette
Fraidou
Yaourt nature sucré
Fromage blanc sucré

Petit moulé ail et fines herbes

Cake aux pépites de chocolat -

Compote de pommes

Corbeille de fruits
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Nous avons identifié en gras un menu conseillé qui répond 3 un équilibre alimentaire sur la semaine

Nous  ceserve. AU U vau¥o

05
Avr

VENDREDI

Velouté carotte
€cOCO curcuma

Salade de mais
Betterave vinaigrette agrume

Assiette de charcuteries

Beignet calamar
Spaghetti houmous végétarien
Sauté de bosuf au paprika

-

Saumonette sauce dieppoise

Spaghetti

Navets saveur orientale

Yaourt nature sucré
Pavé 1/2 sel
Coulommiers

Fromage blanc sucré

Petit moulé ail et fines herbes

Corbeille de fruits -
Péche a la créeme

Madeleine
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