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Betterave vinaigrette

Potage de légumes verts
Salami

Macédoine mayonnaise

Merguez
Pave de colin <
sauce creme ~
Semoule

Petits pois @

Yaourt nature sucré
Yaourt aromatisé

Fromage blanc sucré

Petit moulé ail et fines
herbes

Vache qui rit®

Corbeille de fruits -
Compote pommes bananes

Crépe au chocolat
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MARDI | poy

Carottes rapées
vinaigrette

Salade verte a la mimolette
Friand fromage

Assiette de charcuteries

Roti de dinde
sauce chasseur
Colin meuniére et citron

Pommes cubes rissolées

Emmental
Petit moulé
Yaourt nature sucré

' Fromage blanc sucré

Petit moulé ail et fines
herbes

Compote pommes péches

Riz au lait

Corbeille de fruits

Gratin de @
choux-fleurs

JEUD! ‘F’j\,
Blanc de poireaux
mimosa

Flamiche au maroilles

Assiette de charcuteries

Carbonnade flamande

Saumonette ,@
sauce citron -

Crépe jambon fromage

Frites spicy cheese

Endives braisées

Yaourt nature sucré
Fromage blanc sucré
Bleu

Fromage blanc sucré

Petit moulé ail et fines
herbes

Entremets au tiramisu

Gaufre de liége

Corbeille de fruits
D) Spécialité r\"_’_“j‘ Pla
du che = végeta

Nous avons identifé en gras un menu conseillé qui repond a un équilibre

LE JOUR DU
VEGETARIEN
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VENDREDI | po,

~ Potage de Iégum'es
Salade verte au mais
Assiette de charcuteries
Bavarois tomate mozzarella

Crépe au fromage

Lasagne_s épinards
chévre

Chili con carne etriz |« |
Boeur, foie de volaille, iz,

Epinards béchamel @
Riz
Fondu Président®
Mimole_tte

Yaourt nature sucré

Fromage blanc sucré

Petit moulé ail et fines
herbes

Corbeille de fruits -
Compote de pommes

Mousse chocolat au lait

Géteau madeleine )
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